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Canola

a colza doble cero Canola es un cultivo de invierno

desarrollado a partir del mejoramiento genético del

género Brassica. De semilla pequefa, contiene mas

de 40% de aceite, mientras que la harina contiene
de 38 a 40% de proteina. Su aceite es considerado de alta cali-
dad porque contiene bajos niveles de acidos grasos saturados y
alto porcentaje de acidos grasos no saturados.

La capacidad del cultivo de desarrollarse en una amplia gama de
climas y suelos lo hace una opcion valida de ser cultivado en las
diferentes zonas agroecoldgicas de Argentina, Uruguay y Paraguay.
A diferencia de la mayoria de los cultivos oleaginosos que se pro-
ducen en época estival, la colza, por su ciclo inverno-primaveral,
accede al mercado en otra época del afio, incrementando el
abastecimiento de la industria y no superponiéndose con las de-
mas especies oleaginosas.

Se constituye entonces, en una alternativa valida para dispersar
riesgos agroeconémicos y obtener mayores beneficios a través de
una produccion diversificada.

Introduccion

El cultivo de colza en nuestro pais se inici6 en la década de 1930.
Hacia los afios ‘40, la industria utilizaba mas de 40.000 tonela-
das de esta oleaginosa en la elaboracion de aceite, pero la pro-
duccién fue decreciendo hacia los afios 60.

Dado que debido a su alto contenido de acido erdcico se cues-
tionaban aspectos nutricionales del aceite, en la década del ‘60
Canada comenzd con una labor de mejoramiento orientada a lo-
grar un mejor aceite comestible.

Ademas la harina que se obtenia -a pesar de su alto valor protei-
co- presentaba problemas para la alimentacion animal debido a
la presencia de glucosinolatos.

Los cultivares obtenidos en Canada con menor contenido de
acido ertcico y glucosinolato dieron origen a la denominacion
“Canola” (Canadian 0Oil Low Acid), término que se con el tiempo
comenzé a ser utilizado practicamente como sindnimo de “colza”.
Debido al avance genético protagonizado por Canadd, se manifes-
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t6 un gran interés en los mercados internacionales.

En la Argentina, el INTA, junto a otras instituciones, alentd la intro-
duccion y evaluacion de variedades en nuestro pais. Se realizaron
ensayos de evaluacion de cultivares, épocas de siembra, fertiliza-
cion, densidad y distancia entre surcos, profundidad de siembra y
monitoreo de lotes comerciales.

Produccion mundial

La colza es el tercer aceite en importancia a nivel mundial, des-
pués de la de palma y la de soja. Representa aproximadamente
el 15 % del total que se elabora en el mundo. Los mayores pro-
ductores son los paises de la Unién Europea (Alemania, Francia),
China, Canada e India.

El comercio internacional del aceite de colza representa aproxi-
madamente el 15 % del total producido. Los mayores exportado-
res son Canada y los paises de la Unién Europea. Por su parte las
importaciones se concentran en Estados Unidos.

Produccion argentina

La produccion de colza-canola en las Gltimas dos décadas mues-
tra dos periodos claramente diferenciados. En el primero de ellos
la tendencia es decreciente hasta llegar a un minimo en la cam-
pafia 97/98. En los afios siguientes, y mas alld de variaciones
anuales, la tendencia se revierte.

La provincia de Buenos Aires es la que muestra la mayor superfi-
cie implantada con colza-canola.

Los rendimientos también muestran incrementos en los Gltimos
diez aios. Pasaron de 10,8 quintales por hectarea en la campafia

2001/2002 a 18,3 en el ciclo 2010/2011.

Por recurrentes problemas de comercializacién, el cultivo no obtuvo
en Argentina el desarrollo que habia alcanzado en otros paises.

Si bien se produjeron nuevos trabajos tendientes al desarrollo del
cultivo, se repitieron los problemas en las fases de acopio y co-

mercializacion.

Actualmente, el pais dispone de cultivares adecuados, y de tec-
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Evolucion de la superficie cultivada con colza
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Fuente: Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

Provincias productoras de colza - Promedio 2001/2011
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Fuente: Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

nologia basica para el manejo del cultivo, lo que permite obte-
ner una produccién acorde a la requerida por los mercados mas
exigentes. Se debe seguir trabajando para lograr un crecimiento
sostenido de la superficie y produccion.

Industrializacion

El incremento en la produccion primaria en la Gltima década ge-
nerd un aumento en el nivel de industrializacion.

Si bien no hay una tendencia clara, el volumen promedio indus-
trializado en el (ltimo quinquenio es marcadamente superior al de
la primera mitad de la década.
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Casi la totalidad de la industrializacion de colza - canola se reali-
za en plantas ubicadas en la provincia de Buenos Aires.

Mercado interno

En el mercado interno se registran dos marcas comerciales de
aceite de Canola

Vitolio, En su planta situada en Loberia, provincia de Buenos Aires,
produce aceite de Canola de primera presion en frio y purificado
por decantado, centrifugado y filtrado, sin refinacién quimica.

Krol. Elabora aceite de canola virgen, prensado en frio producido y
comercializado en Argentina por la firma Amerika 2001 S.A.

Ademas, algunos supermercados comercializan aceite de colza
con marca propia.

Evolucion de las exportaciones
La exportacion de aceite de colza-canola muestra una tendencia

similar a la verificada para en la molienda: los volimenes expor-
tados en los (ltimos afios de la década son mayores al promedio

2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Molienda 3.064 7.149 6.060 6.517 11.420 201 40.582 21.085 17.459
Produc. aceite 1.396 4.626 2.714 8.255 4.502 61 17.809 8.280 5.536
Produc, pellets 1.578 5.915 3.326 9.920 6.815 110 24,248 10.949 7.642
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de los primeros afios de la misma.
El aceite se destina mayoritariamente al mercado externo, siendo
Brasil el principal demandante. En los (ltimos afos se registran

embarques a Chile.

De acuerdo a la informacién disponible, Cargill es la principal em-
presa exportadora de aceite de colza-canola.

Exportaciones de aceite de colza
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Teniendo en cuenta el liderazgo de nuestro pais en la produccién
de aceites, la colza podria ocupar un lugar importante dado que
el producto presenta gran demanda mundial.

Con la incorporacion de este cultivo se favoreceria la ampliacion
de la superficie destinada a oleaginosos en el pais. Los oleagi-
nosos que produce actualmente Argentina -fundamentalmente
aceite y soja- son de época estival. La colza, por su ciclo invierno
- primavera accede al mercado en otro periodo del afo, por lo
que abasteceria a la industria en momentos de baja utilizacion.

Ademas, debido a su capacidad para crecer y desarrollarse con
bajas temperaturas, constituye una de las pocas especies oleagi-
nosas aptas para ser cultivadas tanto en zonas templadas como

frias, convirtiéndose de tal modo en una alternativa al trigo.

Mas alla de lo expuesto, existen problemas de orden tecnoldgico
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http://de.wikipedia.org/wiki/Bild:Brassica_napus_2.jpg
Uso libre bajo términos de Wikimedia Commons y
Documentacién libre GNU

que es necesario atender. Para afianzar la produccion de colza
- canola se debe:

« Estudiar y experimentar la implantacion del cultivo bajo el
sistema de siembra directa.

«» Estudiar lo referente al control de malezas y de las principales
enfermedades.

«» Mejorar la transferencia de la tecnologia disponible.

Asimismo, se necesita mejorar la infraestructura comercial, con
mas compradores y puntos de recibo.

Actualmente, el pais dispone de cultivares adecuados, cuenta
con tecnologia basica para el manejo del cultivo, y obtiene una
produccion acorde con los requerimientos de los mercados mas
exigentes. Es necesario seguir trabajando para lograr un creci-
miento sostenido de la superficie y produccion.
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Cartamo

| cartamo denominado cientificamente Carthamus
tinctorius L., es una planta originaria de la India
donde, al igual que en otros paises de Asia, Africa
y Europa, se la cultiva desde épocas remotas con
el objetivo de extraer sus flores, utilizdndola en la produccién de
anilinas para el tenido de las telas y como colorante en la fabri-
cacion de alimentos, bebidas, cosméticos, etc. Ademas, la semilla
de cartamo siempre se utilizd, particularmente en el Asia, como
alimento. Solo recién en el siglo pasado interesé por su contenido
graso, expandiéndose entonces su cultivo a otras regiones.

En los dltimos afios gracias a trabajos fitotécnicos realizados par-
ticularmente en los Estados Unidos de Norteamérica, se han ob-
tenido variedades mejoradas, con un mayor contenido de aceite y
de dptimos rendimientos agricolas, convirtiéndose en una oleagi-
nosa econémicamente rentable.

Si en el pasado el cartamo interesé como planta tintérea, desde
hace varios afos su cultivo comienza a expandirse en el mundo
ante todo como una oleaginosa. Asi que actualmente su cultivo
en gran escala tiene por objeto la produccion de semilla, la cual
es destinada, en calidad de materia prima, a la industria aceitera
para la extraccién de materia grasa contenida en la misma.

http://en.wikipedia.org/wiki/Image: Safflower.jpg
Uso libre bajo términos de Wikimedia Commons.
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El cartamo es una planta que requiere para su desarrollo un clima
templado o templado - célido y méas bien seco. La resistencia del
cartamo a las heladas depende de la variedad y estado de desa-
rrollo de la planta. En la etapa inicial inmediatamente posterior a
la siembra y nacimiento de la planta, la mayoria de las variedades
de esta oleaginosa toleran temperaturas minimas de hasta ocho
grados. Mas tarde cuando los tallos empiezan a desarrollarse, la
planta se torna mas sensitiva a las heladas y minimas de diez
grados dafian la mayoria de las variedades. Y en la etapa de flo-
racién, temperaturas menores de doce grados causaran dafios a
los plantios.

En cambio, el cartamo es una planta que resiste las elevadas tem-
peraturas siempre que el suelo cuente con adecuada humedad.
Es por eso que el cartamo se da muy bien en zonas semi aridas
en las cuales se disponga de riego y se pueda regular la humedad
del suelo.

Bajo condiciones generales, el cartamo se cosecha cuando ha
cumplido el ciclo vegetativo comprendido entre los 120 y 160
dias a partir del momento de la siembra. En realidad, se sabe
que el cartamo esta a punto de ser cosechado cuando las hojas
pierden su color verde y toman una coloracién marron y los tallos
estan secos. La semilla debera ser blanca, no debe tener mas
de un ocho por ciento de humedad y debera salir facilmente al
apretarse el ncleo con las manos.

Reunidas estas condiciones debe cosecharse de inmediato para
evitar pérdidas por la caida natural y por dafios causados por los
pajaros.

Como condicién esencial para decidir la implantacion de cartamo,
es fundamental un antecesor que libere los lotes lo antes posi-
ble, ya que los principales aspectos productivos estan altamente
influenciados por la fecha de siembra. Para el caso del noroeste
argentino (NOA), los mejores antecesores son: sorgo, poroto, gira-
sol y soja, que es el mas utilizado por la importancia que reviste.

Introduccion
Las primeras experiencias con el cultivo del cartamo se iniciaron

en el pais en la década de 1950 en el Chaco y La Pampa, y fueron
extendiéndose con éxito hacia otras areas sub himedas.
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El aumento de la superficie sembrada acompafié una mayor de-
manda mundial cada vez mas decidida a consumir aceites vege-
tales, mas saludables comparados con las grasas animales.

Sin embargo el cultivo alin es considerado como de alto riesgo por
la dispersion de rendimientos que presenta, y ha retrocedido fren-
te a otras alternativas mas seguras. Esta variabilidad se considera
el principal motivo de desercion de aquellos productores que lo
consideran una alternativa viable.

Las tareas de investigacion efectuadas hasta el presente han sido
escasas, y los ensayos experimentales realizados en los centros
especializados se destinaron a evaluar cultivares introducidos del
exterior, de mayor potencial de rendimiento y contenido de grasa,
mas que a lograr variedades locales.

Produccion mundial

La participacion del aceite de cartamo en el comercio mundial
representa apenas el 0,1 % del total de aceites. Los mayores
productores son India y Estados Unidos, que en conjunto repre-
sentan mds del 60 %. Argentina, junto con México le siguen en
importancia con participaciones similares que aportan entre el
15yel 18 %.

Del total producido, cerca del 30 % se destina al comercio inter-
nacional.

El mayor exportador mundial es Estados Unidos, seguido por Ar-
gentina y México ambos con participaciones superiores al 25 %.

Superficie sembrada con cartamo
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Fuente: Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

Por el lado de la importacion, los principales adquirentes son Es-
tados Unidos, Alemania, los Paises Bajos y Japon.

Produccion argentina

Mas alld de algunos ciclos y variaciones puntuales la produccién
nacional de cdrtamo muestra en las Ultimas tres décadas una
tendencia creciente,. Pasé de 650 hectareas en 1981 a mas de
90.000 en el ciclo 2010-2011.

La provincia de Salta representa casi dos tercios de la superficie
implantada con cartamo.
Los rendimientos presentan una evolucién erratica, con un pro-
medio de 733 Kg./ha , pero maximos de 1062 y minimos de 432
kilogramos por hectarea.

Provincias productoras de cartamo - Promedio 2001/2011
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Fuente: Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.
Industrializacion
A pesar del incremento en la produccion primaria no existe una ten-

dencia clara en el volumen industrializado a lo largo de la década,.
Casi la totalidad de la industrializacion de cartamo se realiza en
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2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
Molienda 41.540| 36.516 7.129| 34.552| 64.971| 12.926| 40.191| 46.923| 53.591| 22.235
Produccién aceite 12.929| 11.871 2424| 12.111| 23.077| 15.114| 14.817| 16.212| 16.775 8.284
Produccion pellets | 28.319| 23.880 4.420| 21.387| 39.743| 14.320| 24.403| 27.622| 28.694| 13.212

plantas ubicadas en las provincias de Cordoba (71%) y Santa Fe
(29%).

Evolucion de las exportaciones de
aceite de cartamo

Las exportaciones, al igual que la molienda, no configuran una
tendencia estable, dado que los volimenes varian marcadamente
cada ano.

El principal destino de las exportaciones de aceite de cartamo
son los Paises Bajos. En afios recientes también se registran em-
barques a India.

Una de las principales ventajas del cartamo se basa en su ciclo
no estival, y por tratarse de una especie sumamente adaptada
a la semiaridez, resulta posible extender el periodo ocupado por
cultivos en zonas donde la estacion seca es el invierno.

Su cultivo permite disminuir la estacionalidad de la produccion
agricola de secano, reducir la erosion manteniendo el suelo
cubierto durante épocas criticas invernales y configura una

Exportaciones de aceite de cartamo
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alternativa para la diversificacion e intensificacion de los
recursos en zonas que tienen limitantes para otros cultivos.
generando ingresos en el sector.

Aunque los volimenes de produccion obtenidos no son
comparables a los de las principales oleaginosas, el aceite de
cartamo tiene proyeccion internacional y ubica a nuestro pais en
posiciones de liderazgo.
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