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Informacion Util

COMERCIO EXTERIOR DE ESPECIAS Y HIERBAS AROMATICAS

Se presenta a continuacidon la informacion estadistica sobre el
comercio de especias y hierbas aromaticas correspondiente al afio
2004 separada en los dos grandes rubros de interés: Especias y
Hierbas Aromaticas y Medicinales. Tal como se coment6 en el
Boletin N°3, esta clasificacion se adapta a la establecida en el
Arancelario Aduanero (Nomenclatura Comun del
Mercosur) de acuerdo con el Capitulo 9 - Café, Té€, Yerba Mate y
Especias y el Capitulo 12 que incluye a las Semillas y Frutos
Diversos; Plantas Industriales o Medicinales entre otros.

Nomenclador

Direccion Nacional de Alimentos

Direccion de Industria Alimentaria

Av. Paseo Colon 922, 2° of 241 (C1063ACW)

Capital Federal -

Buenos Aires - Republica Argentina
Te: 54-11-4349-2186
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Especias
Exportacion

El volumen de exportacidon de especias para el afio 2004 fue de 1.186 ton. y
representd el mayor de los ultimos 10 afios (periodo 1994-2004), siendo inferior al observado
en el afio 1993 (1.966 ton.). El crecimiento en volumen con respecto al afio 2003 fue del
76%. El valor FOB de exportaciones fue de US$ 933.187. representando un crecimiento del
57% respecto al afio anterior (ver Tabla 1).

Tabla 1. Exportaciones de especias afios 2003 y 2004 (En volumen y valor FOB).

Unidades Ton. UsSs$ FOB
Producto 7/ Afo 2003 2004 Var (%0) 2003 2004 Var (%20)

Pimienta 1,20 9,01 653,64 7.466 36.175 384,53
Frutos del Capsicum 174,57 160,00 -8,34 200.801 229.520 14,30
Canela 0,35 0,49 38,92 3.187 5.787 81,58
Clavo 0,01 1,06| 17.483,33 126 4.896| 3.785,71
Nuez Moscada 3,01 3,50 16,37 25.756 30.653 19,01
Anis (Anis Verde) 2,16 2,13 -1,71 9.115 5.677 -37,72
Badiana (Anis Estrellado) 0,05 0,35 602,00 265 1.805 581,13
Coriandro 386,54 898,15 132,36 208.816 458.028 119,35
Comino 0,52 2,26 339,42 3.775 9.462 150,65
Hinojo - Enebro 0,69 0,52 -24,82 2.222 790 -64,45
Azafran 0,03 0,01 -60,00 8.720 16.326 87,22
Curcuma 0,30 0,00 -100,00 813 _ -100,00
Tomillo 3,96 2,38 -40,03 14.597 15.194 4,09
Laurel 0,40 1,00 149,75 1.699 1.515 -10,83
curry 0,06 0,16 156,25 506 790 56,13
Mezclas 1,31 3,84 193,88 7.703 18.380 138,61
Semillas de Mostaza 10,02 0,00 -100,00 9.069 _ -100,00
las demas 89,27 101,84 14,08 88.015 98.180 11,55

Total 674,43 1.186,69 75,95 592.651 933.178 57,46

Fuente: elaboraciéon Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

El coriandro fue la especia mas exportada por nuestro pais en 2004, representando el
75,7 % del volumen y el 49,1% del valor FOB total exportado del grupo. Los frutos del
capsicum ocuparon el segundo lugar, ostentando el 13,5 % del volumen y el 24,6 % del valor
FOB. Las especias que siguieron en importancia fueron la pimienta (0,8 % del volumen y
3,9% del valor FOB), la nuez moscada (0,3% del volumen y 3,3 % del valor FOB) y las
mezclas (0,3% del volumen y 2 % del valor FOB). Las demas especias representaron el 9,5%
en volumen y el 17,2 % en valor FOB (ver Grafico 1 y Grafico 2).
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Grafico 1. Participacion de las principales especias exportadas segun volumen afio 2004

13,5%

75,7%

BcCoriandro ~ BFrutos del Capsicum  OPimienta ~ ONuez Moscada ~ B Mezclas ~ HOtras

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Grafico 2. Participacion de las Principales Especias exportadas segun valor FOB afio 2004

17,2%

49,1%

BcCoriandro  BFrutos del Capsicum  OPimienta ~ ONuez Moscada B Mezclas  Botras

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Precios de exportacion
Entre los afios 2003 y 2004 se ha observado una disminucién general del precio

promedio de exportacion (US$ FOB) en un 10,51%. En la Tabla 2 se puede observar el
detalle de los precios promedios de exportacion de los afios 2003 y 2004 y la variacion

porcentual.
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Tabla 2. Precios promedio de exportacién de especias, afios 2003 y 2004 y variacién porcentual.

Unidades Precio promedio (US$ FOB/ Ton.)
Producto / 2003 2004 var (%)

Pimienta 6.248 4.017 -35,71
Frutos del Capsicum 1.150 1.434 24,71
Canela 9.054 11.834 30,71
Clavo 21.000 4.641 -77,90
Nuez Moscada 8.571 8.766 2,27
Anis (Anis Verde) 4.214 2.670 -36,63
Badiana (Anis Estrellado) 5.300 5.142 -2,97
Coriandro 540 510 -5,60
Comino 7.330 4.181 -42,96)
Hinojo - Enebro 3.244 1.534 -52,71
Azafran 348.800 1.632.600 368,06

Curcuma 2.710 3 }
Tomillo 3.686 6.397 73,56
Laurel 4.248 1.517 -64,30
Curry 7.906 4.817 -39,07
Mezclas 5.889 4.781 -18,81

Semillas de Mostaza 905 ) )
las demas 986 964 -2,22
Total 879 786 -10,51

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Importacion

La importacion de especias se vio incrementada en el afio 2004 en un 30 % del valor
CIF y un 31% del volumen respecto del afio 2003. Se importaron 3.284 ton. de especias por
un valor CIF de US$ 8.245.668, mientras que en 2003 se habian importado 2.503 ton. a un
valor CIF de US$ 6.311.541.

Las principales especias importadas fueron la pimienta (1.522 ton., US$ 3.080.125
valor CIF), mostaza (639 ton., US$ 372.126 valor CIF), nuez moscada (235 ton., US$
1.299.937 valor CIF),canela (130 ton., US$ 307.380 valor CIF) y curcuma (261 ton., US$
236.475 valor CIF). El azafran representa un caso particular por su baja participacion en el
volumen total de especias importadas y su alta participacion en valor CIF, con un total de
US$ 1.931.153 ocupa el segundo lugar detras de la pimienta (Tabla 3).
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Tabla 3. Importaciones de especias afios 2003 y 2004 (En volumen y valor CIF).

Unidades Ton. US$ CIF
Producto 7/ Afo 2003 2004 Var (%0) 2003 2004 var (%20)

Pimienta 1.174,34 1.522,07 29,61 2.725.754 3.080.125 13,00
Frutos del Capsicum 76,37 82,13 7,55 123.991 133.828 7,93
Vainilla 0,59 0,55 -7,43 142.893 167.539 17,25
Canela 71,76 130,23 81,49 137.838 307.380 123,00
Clavo 36,06 21,36 -40,76 90.532 68.061 -24,82
Nuez Moscada 204,90 235,73 15,04 1.216.453 1.299.937 6,86
Macis 0,35 0,11 -68,21 3.067 1.533 -50,02
Amomos y Cardamomos 3,07 5,20 69,40 25.598 36.024 40,73
Anis (Anis Verde) 53,10 75,84 42,82 84.733 122.004 43,99
Badiana (Anis Estrellado) 6,90 5,61 18,70 19.848 15.106 -23,89
Coriandro 19,10 21,36 11,81 9.627 12.901 34,01
Comino 136,50 97,65 -28,46 158.285 146.778 -7,27
Alcaravea 8,77 1,31 -85,08 12.130 2.610 -78,48
Hinojo - Enebro 22,31 50,74 127,39 44.717 72.382 61,87
Jengibre 22,40 51,76 131,08 18.750 45.050 140,27
Azafran 1,52 3,93 157,87 883.455 1.931.153 118,59
Curcuma 276,30 261,01 -5,53 232.949 236.475 1,51
Tomillo 2,44 7,78 218,65 6333 10.926 214,64
Laurel 27,89 28,47 2,07 61056 82.728 35,50
Curry 6,33 5,44 -14,09 11.342 12.464 9,89
Mezclas 2,04 0,35 -82,84 7.536 3.765 -50,04
Semillas de Mostaza 320,82 639,00 99,17|  240.393 372.126 54,80
las demas 29,17 36,73 25,92 54.261 75.773 39,65

Total 2.503,02| 3.284,33 31,21 6.311.541]  8.245.668 30,64

Fuente: elaboraciéon Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005
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Precios de importacion

Entre el afio 2003 y el 2004 se ha observado una disminuciéon general del precio
promedio de importaciéon en un 0,43% (US$ CIF). En la Tabla 4 se puede observar el detalle
de los precios promedios de importacion de los afios 2003 y 2004 y la variacion porcentual.

Tabla 4. Precios de importacion de especias, afios 2003 y 2004 y variacion porcentual.

Unidades Precio promedio (US$ CIF/ Ton.)
Producto 7/ ARo 2003 2004 var (20)

Pimienta 2.321 2.024 -12,82
Frutos del Capsicum 1.624 1.629 0,36
Vainilla 241.373 305.728 26,66
Canela 1.921 2.360 22,87
Clavo 2.511 3.186 26,90
Nuez Moscada 5.937 5.515 -7,11
Macis 8.864 13.936 57,22
Amomos y Cardamomos 8.341 6.929 -16,93
Anis (Anis Verde) 1.596 1.609 0,82
Badiana (Anis Estrellado) 2.878 2.694 -6,38
Coriandro 504 604 19,86
Comino 1.160 1.503 29,62
Alcaravea 1.384 1.995 44,19
Hinojo - Enebro 2.004 1.427 -28,81
Jengibre 837 870 3,98
Azafran 579.695 491.388 -15,23
Curcuma 843 906 7,46
Tomillo 2.595 2.563 -1,26
Laurel 2.189 2.906 32,75
curry 1.792 2.292 27,92
Mezclas 3.694 10.757 191,20
Semillas de Mostaza 749 582 -22,28
las demas 1.860 2.063 10,90

Total 2.522 2.511 -0,43

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Balanza comercial

En el afio 2004 las importaciones de especias superaron a las exportaciones por
2.097,64 ton. y por US$ 7.312.342. Fueron negativas las balanzas comerciales de la
pimienta, la vainilla, la canela, el clavo, la nuez moscada, el macis, los amomos y
cardamomos, el anis, la badian, el comino, la alcaravea, el hinojo y enebro, el jengibre, el
azafran, la curcuma, el tomillo, el laurel, el curry y las semillas de mostaza. Fueron positivas
las balanzas comerciales de los frutos del capsicum (77,87 ton. y US$ 95.692), del coriandro
(876.80 ton. y US$ 445.127), de las mezclas (3,49 ton. y US$ 14.615) y el grupo de las
demaés especias (65, 11 ton. y US$ 22.407) (ver Tabla 5 y Tabla 6).
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Tabla 5. Balanza comercial especias 2004 (volumen)

Impo (Ton.) | Expo (Ton.) | Balanza (Ton.)
Pimienta 1.522,07 9,01 -1.513,07
Semillas de Mostaza 639,00 - -639,00
Curcuma 261,01 - -261,01
Nuez Moscada 235,73 3,50 -232,23
Canela 130,23 0,49 -129,74
Comino 97,65 2,26 -95,39
Anis (Anis Verde) 75,84 2,13 -73,71
Jengibre 51,76 0,01 -51,75
Hinojo - Enebro 50,74 0,52 -50,22
Laurel 28,47 1,00 -27.,47
Clavo 21,36 1,06 -20,31
Tomillo 7,78 2,38 -5,40
Curry 5,44 0,16 -5,27
Badiana (Anis Estrellado) 5,61 0,35 -5,26
Amomos y Cardamomos 5,20 - -5,20
Azafran 3,03 0,01 -3,92
Alcaravea 1,31 - -1,31
Vainilla 0,55 - -0,55
Macis 0,11 - -0,11
Mezclas 0,35 3,84 3,49
Frutos del Capsicum 82,13 160,00 77,87
Coriandro 21,36 898,15 876,80
las demas 36,73 101,84 65,11
Total 3.284,33 1.186,70 -2.097,64

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005
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Tabla 6. Balanza comercial especias 2004 (valor).

Impo (US$ CIF) | Expo (US$ FOB) | Balanza

Pimienta 3.080.125 36.175| -3.043.950
Azafran 1.931.153 16.326| -1.914.827
Nuez Moscada 1.299.937 30.653| -1.269.284
Semillas de Mostaza 372.126 - -372.126
Canela 307.380 5.787|  -301.593
Curcuma 236.475 - -236.475
Vainilla 167.539 - -167.539
Comino 146.778 9.462 -137.316
Anis (Anis Verde) 122.004 5.677 -116.327
Hinojo - Enebro 72.382 790 -71.592
Tomillo 82.728 15.194 -67.534
Clavo 68.061 4.896 -63.165
Jengibre 45.050 148 -44.902
Amomos y Cardamomos 36.024 - -36.024
Laurel 19.926 1.515 -18.411
Badiana (Anis Estrellado) 15.106 1.805 -13.301
Curry 12.464 790 -11.674
Alcaravea 2.610 - -2.610
Macis 1.533 - -1.533
Mezclas 3.765 18.380 14.615
Frutos del Capsicum 133.828 229.520 95.692
Coriandro 12.901 458.028 445.127
las demas 75.773 98.180 22.407

Total 8.245.668 933.326 -7.312.342

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005
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Hierbas Aromaticas

Exportacion

En 2004 el volumen de exportacion de hierbas aromaticas se vio disminuido en un
21% con respecto al aflo anterior, pasando de 1.968 ton. en el afio 2003 a 1.547 ton. en el
afio 2004. Asimismo, el valor FOB de exportaciones se vio disminuido en un 12 %, pasando
de US$ 3.569.457 a US$ 3.127.971 (ver Tabla 7).

Tabla 7. Exportaciones de hierbas aromaticas afios 2003 y 2004 (En volumen y valor FOB).

Unidades Volumen (Ton.) Valor (US$ FOB)

Producto 7/ ARo 2003 2004 % Var 2003 2004 % Var
Lupulo 38,74  24,02| 37,99 138.657| g, -43,21
Oregano 30,96 41,35 349 79.901 o, oo, 22,51
Albahaca 277,56 114,00 °%99 136.743]  s53.848 “60.62
Tilo 6,78 a,72| 3944  66.223  59.051 ~10.:83
Boldo 27,100 24,00] 810 55202  55.399 032
Cedrén 106,02 460 "95°8 192.796]  23.200, 8792
cardo Mariano 122,84 0,01 9999  go.148 18| 9998
Manzanilla 1.189,68] 1.221,83] %79 2.388.013 2.452.183 2:6°
Menta 6,11 3,86 3683 24685 21.161 1428
Valeriana 0,27 0,52/ 90,09 1.607 3.539) 120,21
Las demas (Hierbas, etc.) 153,21 107,18 3994 404.562| 280.933 “30:56
Total 1.968,26| 1.547,18| -21,39 3'350'83 2.949.422| -11,98

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

La manzanilla fue la hierba aromatica mas exportada por nuestro pais en 2004,
representando el 78,7 % del volumen y el 79,7 % del valor FOB total exportado del grupo. La
albahaca, por su parte fue la segunda en volumen (7,4 %) pero no en valor (1,7%). Fue el
orégano el que ocup6 el segundo lugar en cuanto a valor (3,2%), el cual ocup6 el tercer lugar
en volumen. Las otras hierbas que ostentaron los primeros lugares de exportacion fueron el
boldo (1,6% del volumen y el 1,8% del valor FOB), el lupulo (1,5% del volumen y 2,6 % del
valor FOB) y el tilo (0,3% del volumen y 1,9% del valor FOB). Las demas representaron el
7,8 % en volumen y el 9,1 % en valor FOB (ver Grafico 3 y Grafico 4).

Grafico 3- Participacion de las principales hierbas aromaticas exportadas segin volimen afio 2004.
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B Manzanilla B Albahaca Oorégano OBoldo B (pulo OTilo Ootras

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Grafico 4- Participacion de las principales hierbas aromaticas exportadas segun valor FOB afio 2004.

79,7%

B Manzanilla B Albahaca O orégano OBoldo B | gpulo OTilo Ootras

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Precios de exportacién

Se ha observado un incremento general del precio promedio de exportacién en un 11,97%.
En la Tabla 8 se puede observar el detalle de los precios promedios de exportaciéon de los

afos 2003 y 2004 y la variacion porcentual.
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Tabla 8. Precios de exportacién de hierbas aromaticas, afios 2003 y 2004 y variaciéon porcentual.

Unidades| Precio promedio (US$ FOB/ Ton.)

Producto 7/ Afo 2003 2004 var (%0)
Lapulo 3.579 3.278 -8,42
Oregano 2.000 2.367 18,37
Albahaca 493 472 -4,20
Tilo 9.770 12.524 28,19
Boldo 2.038 2.225 9,16
Cederrén 1.818 4.965 173,02
cardo Mariano 652 1.800 175,88
Manzanilla 2.008 2.007 -0,05
Menta 4.042 5.485 35,71
\Valeriana 5.852 6.780 15,84
Las demas (Hierbas, etc.) 2.641 2.621 -0,74
Total 1.702 1.906 11,97

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Importacion

En 2004 la importacién de hierbas aromaticas se mantuvo constante respecto del afio
anterior (2.290 ton. en 2003 y 2.282 ton. en 2004), pero se vio incrementada en valor CIF
un 11% (US$ 4.472.897 en 2003 y US$ 4.968.234 en 2004).

Las principales hierbas aromaticas importadas fueron el orégano (615 ton., US$
1.071.465 valor CIF), el boldo (498 ton., US$ 243.522 valor CIF), el tilo (141 ton., US$
500.008 valor CIF), la manzanilla (121 ton., US$ 124.391 valor CIF) y el lapulo (122 ton.,
US$ 615.681 valor CIF) (ver Tabla 9).
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Tabla 9. Importaciones de hierbas aroméaticas afios 2003 y 2004 (en volumen y valor CIF).

Unidades Ton. US$ CIF
Producto 7/ AfRo 2003 2004 var (%0) 2003 2004 var (%0)
Lupulo 133,16 122,32 -8,14 794.572 615.681] -22,51
Lupulino _ 0,79 - - 23.459|-
Raiz de Regaliz 15,73 10,46 -33,50 22.623 17.492| -22,68
Raiz de Ginseng 3,01 1,27 _57.65 54.428 46.680| -14,23
Oregano 742,94 615,87 -17,10 709.758 1.071.465 50,96
Albahaca 21,76 20,60 -5,36 26.385 33.452] 26,78
Plantago psillum 42.88 40,58 5,38 108.692 98.673 -9,22
Tilo
130,41 140,89 8,04 416.461 500.008| 20,06
Boldo 331,69] 498,69 50,35 171.535 243.522| 41,97
Cedron 117,50 38,64 -67,11 117.650 32.839] -72,09
Cardo Mariano 1,15 _ -100,00| 4.015 -| -100,00
Manzanilla 20,46 26,80 30,99 58.421 59.218 1,36
Menta 99,66| 121,03 21,44 125.759 124.391|  -1,09
Valeriana 9,95 10,46 5,12 24.008 25.771 7,34
Las demas (Hierbas,
etc.) 620,57 634,53 2,25 1.838.591 2.075.583| 12,89
Total
2.290,87| 2.282,91 -0,35|4.472.896,99| 4.968.234,00, 11,07

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Precios de importacion

Entre los afios 2003 y 2004 se ha observado un aumento general del precio promedio
(en US$ CIF) de las hierbas aromaticas importadas de un 11,46%. En la Tabla 10 se puede
observar el detalle de los precios promedios de exportacion de los afios 2003 y 2004 y la
variacion porcentual.
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Tabla 10. Precios promedio de importacion, afios 2003 y 2004 y variacién porcentual.

Unidades| Precio promedio (US$ CIF/ Ton.)

Producto 7/ Afo 2003 2004 var (20)
Lapulo 5.967 5.034 -15,64

Lupulino - 29.620 -
Raiz de Regaliz 1.438 1.672 16,27
Raiz de Ginseng 18.109 36.669 102,50
Orégano 955 1.740 82,11
Albahaca 1.212 1.624 33,97
Plantago psillum 2.535 2.432 -4,06
Tilo 3.194 3.549 11,13
Boldo 517 488 -5,57
Cederron 1.001 850 -15,13

Cardo Mariano 3.491 - -
Manzanilla 2.856 2.210 -22,62
Menta 1.262 1.028 -18,55
VValeriana 2.413 2.464 2,12
Las demas (Hierbas, etc.) 2.963 3.271 10,41
Total 1.952 2.176 11,46

Fuente: elaboracion Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005



Informe — Condimentos y Especias N° 05 |

Balanza comercial

Para el afio 2004 la balanza comercial de las hierbas aroméaticas fue negativa en 735
ton. y US$ 1.840.263. Las hierbas aromaticas que presentaron una balanza comercial
positiva fueron la manzanilla (1.195 ton. y US$ 2.392.965), la albahaca (93,49 ton. y US$
20.396) y el cardo mariano (0,01 ton. y US$ 18). Fueron negativas las balanzas comerciales
del lapulo, el lupulino, la raiz de regaliz, la raiz de ginseng, el orégano, el plantago psillum, el
tilo, el boldo, el cedrén, la menta, la valeriana y el conjunto de las demés hierbas aromaticas
(ver Tabla 11 y Tabla 12).

Tabla 11. Balanza comercial hierbas aromaticas - 2004 (volumen)

Impo (Ton.) | Expo (Ton.) | Balanza (Ton.)

Orégano 615,87 41,35 -574,51
Boldo 498,69 24,90 -473,78
Tilo 140,89 4,72 -136,18
Menta 121,03 3,86 -117,17
Lapulo 122,32 24,02 -98,29
Plantago psillum 40,58 0,00 -40,58
Cedron 38,64 4,69 -33,95
Raiz de Regaliz 10,46 - -10,46
VValeriana 10,46 0,52 -9,94
Raiz de Ginseng 1,27 0,02 -1,25
Lupulino 0,79 - -0,79
Cardo Mariano - 0,01 0,01
Albahaca 20,60 114,09 93,49
Manzanilla 26,80 1.221,83 1.195,03
Las demas (Hierbas, etc.) 634,53 107,18 -527,34

Total las demas 2.282,91 1.547,20 -735,71

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005

Tabla 12. Balanza comercial hierbas aroméaticas (valor)

Impo (US$ CIF) | Expo (US$ FOB) | g.janza

Oregano 1.071.465 97.884| -973.581
Lupulo 615.681 78.740[ -536.941
Tilo 500.008 59.051 -440.957
Boldo 243.522 55.399| -188.123
Menta 124.391 21.161f -103.230
Plantago psillum 98.673 42 -98.631
Raiz de Ginseng 46.680 1.883 -44.797
Lupulino 23.459 - -23.459
VValeriana 25.771 3.539 -22.232
Raiz de Regaliz 17.492 - -17.492
Cedrén 32.839 23.290 -9.549
Cardo Mariano - 18| 18
Albahaca 33.452 53.848 20.396
Manzanilla 59.218 2.452.183[ 2.392.965
Las demas (Hierbas, etc.) 2.075.583 280.933| -1.794.650

Total las demas 4.968.234 3.127.971| -1.840.263

Fuente: elaboracién Dir. Nac. de Alimentos -SAGPyA en base a datos de Aduana e INDEC 2005
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INFORMACION UTIL

BUENAS PRACTICAS EN EL PIMIENTO PARA PIMENTON

El Proyecto Piloto: Implementacién de Buenas Practicas de Higiene, Agricolas
y de Manufacturas del Pimiento para Pimentdn en Productores de los Valles
Calchaquies forma parte del Programa Calidad de los Alimentos Argentinos de la Direccién
Nacional de Alimentos de la SAGPyA con el que se busca impulsar la promocién y adopcién de
sistemas de aseguramiento y gestion de calidad por parte del sector privado.

Ya se han efectuado las tareas de diagnéstico entre las empresas molineras y se han
iniciado las mismas entre los productores primarios. También se han realizado capacitaciones
en 10 establecimientos de molienda en distintas localidades del NOA y se estan disefiando
manuales de BPA y BPM especialmente dirigidos a productores primarios y procesadores del

sector del Pimiento para Pimenton.

Mas informacion sobre el proyecto en:

http://www.alimentosargentinos.gov.ar/programa_calidad/proyectos piloto/proy piloto.asp

SELLO DE CALIDAD
Desde el 20 de mayo de este afio la Republica Argentina tiene su primer sello de

calidad para posicionar sus alimentos en el mundo. Se trata del sello de calidad “Alimentos

Argentinos, una eleccién Natural”.
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El objetivo es promover la autenticidad y originalidad de los alimentos argentinos e impulsar
la incorporacion de atributos diferenciales en los alimentos argentinos. Los beneficios son
fundamentalmente:

e La promocién de los alimentos premium asociados a su origen.

¢ La difusién en el ambito nacional e internacional de los productos cesionarios del sello,

contribuyendo a un mejor acceso a los mercados.



http://www.alimentosargentinos.gov.ar/programa_calidad/proyectos_piloto/proy_piloto.asp
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¢ Reconocimiento, por parte del consumidor, de alimentos con calidad asegurada.

Condiciones: para poseer el sello se debera cumplir con un protocolo de calidad
especifoco por producto, cuya aprobacién serd dada por la Comisién Asesora del sello. El
cumplimiento del protocolo aprobado seréa evaluado por auditorias externas, a cargo de
empresas competentes en el tema.

Para mas informacioén y presentacion de documentacion
Direccion Nacional de Alimentos

Paseo Colén 922 2° piso Of. 221/3

C1063CW- Ciudad Autonoma de Buenos Aires.

Republica Argentina

Tel: (54-11) 4349-2789/2054

selloaa@mecon.gov.ar

http://www.sagpya.gov.ar/alimentos

ACTIVIDADES DEL SENASA EN ESPECIAS Y AROMATICAS

La Direccion de Calidad Agroalimentaria del SENASA a través de la Coordinacion de
Frutas, Hortalizas y Otros lleva adelante diversos trabajos para el mejoramiento de la calidad
y la produccién de Aromaéticas.

Dos importantes resultados de esas tareas son la “Resolucion SENASA N° 530/2001 —
Guia de Buenas Practicas de Higiene y Agricolas para la produccién primaria, cosecha,
poscosecha y transporte de productos aromaticos y de las condiciones que deben reunir los
establecimientos de elaboraciéon” y el “Compendio Aromaticas” que reune los principales

puntos de la citada Resolucién en un pequefio manual para el productor y elaborador.

Consultas y solicitudes pueden ser realizadas en:

SENASA

Direccion de Calidad Agroalimentaria

Coordinacién de Frutas, Hortalizas y Otros

Av. Paseo Colén 367 piso 3°, frente

1063 Buenos Aires

Teléfono: 54 11 4331 6041/49 internos 1606 y 1609 Fax interno: 1508

e-mail: frutyhor@senasa.qgov.ar



mailto:selloaa@mecon.gov.ar
http://www.sagpya.gov.ar/alimentos
mailto:frutyhor@senasa.gov.ar
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ACTIVIDADES DEL INTA EN AROMATICAS

En el Proyecto Regional de Diversificacion del Centro Regional Buenos Aires Norte
de INTA se encuadran actividades de arométicas y medicinales. El Coordinador del proyecto
es el Ing Agr M.Sc. Ernesto Madero de la EEA Delta. La EEA San Pedro esté la cabecera del
tema aromaticas y medicinales, bajo responsabilidad del Ing.P.A. M.Sc. Ighacio E. Paunero.
Dentro de este proyecto también se incluye a pecan, ardndanos, caracoles, etc..

Las actividades que se estan desarrollando son la recopilacion de informaciéon
referida a aromaticas y medicinales y el estimulo al trabajo conjunto de los
productores a través de la formacion de asociaciones. En cuanto a tecnologias de produccion,
se esta trabajando con perejil para deshidratado (evaluaciéon de
variedades; fechas de siembra; control de malezas con herbicidas). También
se estd armando un jardin de introduccion con diversas especies. Hasta ahora
cuentan con: orégano; tomillo; lemon grass; cedrén; melisa; romero y
ajenjo.
Datos de contacto:

ipaunero@correo.inta.gov.ar

www.inta.gov.ar/sanpedro

CAMARAS DEL SECTOR DE ESPECIAS Y PLANTAS AROMATICAS

“Camara Argentina de Productores y Procesadores de Aromaticas, Medicinales y
Afines” (CAPPAMA).

La mision de esta camara es promover, desarrollar y difundir la actividad del sector
para lograr la optimizacién en la cadena de valor del mismo.

La Camara declara que sus objetivos son: proteger los intereses del sector; promover
una produccién sustentable preservando el medio ambiente; promover el desarrollo y la
organizacién de los productores; lograr representatividad y legitimidad ante sectores publicos
y privados; promover el posicionamiento en el mercado interno y externo; posibilitar un
mercado transparente; propiciar las buenas practicas agricolas y de manufactura; establecer,
difundir y actualizar standares de calidad; promover el perfeccionamiento y la eficiencia de la
actividad; promover la investigacién y desarrollo; sistematizar y difundir la informacion
sectorial.

Coémo contactarse: por e-mail a cappama@argentina.com



mailto:ipaunero@correo.inta.gov.ar
http://www.inta.gov.ar/sanpedro
mailto:cappama@argentina.com

Informe — Condimentos y Especias N° 05 |

“Camara Argentina de Especias y Afines” (CAEMPA)
Esta Camara fue fundada en 1953 y nuclea a la industria especiera de condimentos
naturales vegetales.
Los fines que declara seguir esta camara son:
e Bregar por los intereses del sector;
o Fomentar el establecimiento de relaciones méas estrechas con instituciones similares;
e Gestionar ante los poderes publicos medidas necesarias para beneficio del sector y de
los consumidores;
e Auspiciar y promover el establecimiento de normas de lealtad comercial y velar por la

honestidad de las practicas comerciales.

Coémo contactarse: por tel al 4383-2360 o por e-mail a caempa@redalternativa.net

EVENTOS REALIZADOS:

“Foro del Orégano Argentino”

El dia 1 de julio de 2005 se realiz6 en la Estacion Experimental INTA La Consulta , en
la provincia de Mendoza, la segunda reunién técnica del denominado Foro del Orégano
Argentino.

De este encuentro surgié un plan de trabajo para el cultivo de orégano a nivel nacional.
Se planean realizar ensayos comparativos de rendimiento con cuatro ecotipos a evaluar en
11 zonas del pais (pertenecientes a las provincias de Mendoza; Cérdoba, La Pampa, Rio
Negro, Neuquen, San Juan, Entre Rios y Salta). Para financiar la investigacion se propone
que cada zona tenga un “padrino” que provea los fondos necesarios.

Otro trabajo que se ha planteado tiene que ver con la calidad del producto terminado.
Se buscara obtener los procedimientos de control y metodologia de analisis correspondientes
a los paises donde podria exportarse orégano de nuestro pais. Se estan realizando
actualmente estudios de color, aceites esenciales y valores antioxidantes.

Se present6 un informe de mercado realizado por CAEMPA (camara de especieros) en
el que se indica un incremento importante en la superficie sembrada y se considera que en
pocos afios se lograra el autoabastecimiento nacional de orégano.

Se hablé de las acciones de asociativismo ya iniciadas en Entre Rios donde una
importante cooperativa de agricultores realiza el secado en un secadero centralizado,
reduciendo costos y mejorando la calidad del producto. Se plantearon las posibilidades de

extender esta experiencia a otras regiones.



mailto:caempa@geored.com
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Se propuso la confeccién de una guia para el productor, tendiente a unificar en un solo
y pequefio volumen todos los datos necesarios para llevar adelante un emprendimiento
rentable para orégano.

También se enfatizd y dejé en claro la necesidad de avanzar rapidamente en la
estandarizacién de la calidad y presentacién del producto. Sera importante buscar la
normalizacion y certificacién por algin organismo o laboratorio de pardmetros tales como:
color, volumetria, nivel de aceites esenciales, porcentaje de tallos admitidos y porcentaje de
materias extrafias admitidas. Todo esto como una forma de unificar el producto y poder
manejar en forma mas clara y realista la comercializacion.

Se esta preparando un logotipo que represente al FORO y se buscara la creaciéon de
una pagina web donde ir registrando todas las resoluciones y tener un lugar de consulta

permanente.

“Taller sobre Calidad en Aroméaticas”

Se realiz6 el 30 de julio de 2005 en la localidad de Henderson, provincia de Buenos
Aires.
El taller, organizado por la Camara Argentina de Productores y Procesadores de Plantas
Aromaéticas, Medicinales y Afines, el Ministerio de la Produccion de la Provincia de Buenos
Aires y el SENASA, reunid a cerca de 20 productores de hierbas aromaticas de la zona oeste
de la Provincia de Buenos Aires. Asistieron representantes de cada una de las instituciones
organizadoras y el Intendente de la Ciudad de Henderson. La Ingeniera Agrénoma Florencia
De Marco del SENASA estuvo a cargo de la exposiciéon de las nociones basicas sobre buenas
practicas agricolas y de manufactura y HACCP con aplicacion a los cultivos de perejil y

orégano.

PROXIMOS EVENTOS

“Encuentro Nacional sobre Plantas Aromaticas y Medicinales y sus Derivados

Industriales”

Se realizard los dias 17 y 18 de noviembre de 2005 en la Universidad Nacional de Rio
Cuarto. El objetivo de este evento es reunir a los actores de la produccién primaria,
industria, comercializacion, instituciones de investigacion y desarrollo, organismos oficiales,

asesores privados y potenciales inversores, con el fin de:
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e Tomar conocimiento de experiencias exitosas a nivel nacional e internacional.
e Analizar el estado de situaciéon actual del sector en Argentina
e Intercambiar experiencias entre los representantes de los distintos sectores.

e Definir un plan de accién para coordinar esfuerzos y dar impulso al sector.

El encuentro se desarrollard durante dos dias. Habra un acto de apertura con
autoridades y luego exposiciones orales con referentes nacionales e internacionales del
sector. Posteriormente se trabajarda en las siguientes comisiones: Produccion Primaria,
Industrializacion, Comercializacion, Calidad, Investigacion y Desarrollo, Politicas y Promocion.
Al final de la segunda jornada se realizarda un plenario general donde se leeran las

conclusiones elaboradas en cada comision y se elaborard un documento base final.

El Comité Organizador esta integrado por los principales referentes a nivel nacional.
Este Comité tuvo su primera reunion el dia 13 de mayo y la segunda el 29 de julio de 2005.

Informes e Inscripciones: tel: 011 4373-7862 / e-mail: info@enamedi.com.ar

“Foro del Orégano Argentino”

Se realizara en octubre el 2do seminario en la provincia de Cérdoba. La intencién es
continuar buscando posibilidades de contribuir a la mejora de la calidad y la cantidad de
orégano a producir en el pais.

La informacién estara disponible préximamente en: www.forodeloregano.com.ar



http://www.forodeloregano.com.ar/
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